LA GRILLE D’EVALUATION DU JURY

Nom de I'équipe :
Nom des candidats :

Nom du plat :

3 e couleur et volumes

ESTHETISME DE e harmonie visuelle /35

L’ASSIETTE e mise en valeur des produits !
e netteté

) e équilibre des saveurs

GOUT e association des ingrédients /4,5
e équilibre des textures

TECHNIQUE e justesse des cuissons /3
e justesse des assaisonnements

P e mise en valeur d’un ou plusieurs produits de
SAISONNALITE ! leur d” lusi duits d /3
saison

RE§PECI DU e mise en valeur du théme

THEME "LA e interprétation du theme /2

SURPRISE DANS

L’ASSIETTE”

CREATIVITE e originalité de la recette /3
e originalité de la présentation

BONUS +1 : PRISE DE RISQUE

TOTAL :
COMMENTAIRE (OPTIONNEL) /20




