
Soirée « Ville /Campagne »
AMAP et de la Maison de quartier de Bagatelle

Vendredi 10 novembre 2023
Les produits sont à prendre de 18h 30 à 20h  à la Maison de

Quartier de Bagatelle
13 impasse du Bachaga Boualam 31100 Toulouse.

Le règlement se fera sur place à la livraison auprès de chaque
producteur.

Les commandes sont à faire avant le    vendredi 27 octobre   2023  

Union  des  fruitières  Bio  Comtoises  de  Lons  le
Saunier

- Comté bio (mûr) de 12 mois d’âge en part d’environ de 1,5 kilos à 19€ le kilo

- Comté bio (prestige) de 15 mois d’âge en part d’environ de 1,5 kilos à 21€ le kilo

- Morbier bio en sixième de meule (1 kg) à 16€ le kilo.

Commandes à faire à : equestel@gmail.com

Commande à faire avant vendredi 27 octobre au plus tard



Ferme de MALESCALIER

Le cochon plein air (élevés sans antibiotiques, sans OGM et sans activateurs de croissance) de
Jean Emile SANCHEZ et Isabelle : 

- en colis sous vide de 5kg à 6kg environ (rôtis, côtes, saucisse, sauté, 4 steaks haches) à
16€ le kg,

- en colis sous vide de 3kg de saucisses uniquement à 17€ le kg,

La Charcuterie : 

Fromage de tête (pot de 180 gr net)               5€ / pot
Fromage de tête (pot de 280 gr net)                     6€ / pot
Friton (pot de 180 gr net) 5 €/ pot



Pâté de campagne (pot de 180gr net)                5 € / pot
Pâté au piment d’Espelette (pot de 180 gr net)              5 € / pot
Pâté aux baies de genièvre (pot de 180 gr net) 5 €/pot
Pâté au vin blanc (pot de 180 gr net) 5 €/pot
Pâté de foie à l’Armagnac (pot de 180 gr net)  5€/pot
Pâté Forestier (pot de 180 gr net)                 5 €/pot
Rillettes de porc (pot de 180 gr net)                  6 € / pot
Effiloché de coche (pot de 180 gr net)                 6 € / pot

La Charcuterie sous vide : 

Saucisse sèche par pli (entre 250 et 300 gr) 30 €/kg
Chorizo (entre 250 gr et 300 gr) 32 €/kg

Commande à faire à Jean-Emile Sanchez et Isabelle Andrault 
- par courriel à fermedemalescalier@hotmail.fr .

Avant vendredi 27 octobre au plus tard



L’agneau biologique du QUERCY de Clément AILLET 
(bio depuis 1994)
Carton d’un demi-agneau (7 à 10 kg) à 17€/kg sous-vide et étiqueté morceaux et poids -  13
côtelettes, gigot, collier, poitrine, épaule, les abats sur demande,

Commande à faire à Clément Aillet 
- par tel : 06 14 64 18 53 
- par courriel : ailletclement@gmail.com

Avant vendredi 27 octobre au plus tard



Miel, bougie hydromel ariègeois d’Anthony Rondeau 
Apiculteur
Miel de printemps :  8€ les 500g
Miel de sarrasin : 8€ les 500g
Miel de châtaignier : 8€ les 500g
Teinture mère de propolis 30 ml : 10€
Bougie en cire d'abeille pot de 500gr : 10€



Commande à faire à Anthony Rondeau 
par courriel : anthony.rondeau@yahoo.fr

Avant vendredi 27 octobre au plus tard



Les produits de la Coopérative de femmes YAMNA du 
MAROC.
La semoule de couscous Khoumassi semi-complète. 500g : 3,5€
Semoule de couscous artisanal 4 céréales (blé, orge, seigle, petit épeautre) & pois chiche, précuit. 

La semoule de couscous aux Amandes. 500g :4€ 
Ce couscous dont la base est identique au précédent, contient en plus des amandes concassées. 
 
La zemitta 250g :3,50€ 
Préparation traditionnelle marocaine préparée à base de céréales (blé, orge) torréfiés, d’arachide, de 
graines de sésame et d’amandes, auxquels sont ajoutés cannelle, graines de fenouil et anis. 

Commande à faire à Jacqueline par courriel : "Tizi Nd'Oc"   <t  i  zindoc@gmail.com  >  

Avant vendredi 27 octobre au plus tard



Les bières artisanales  de la brasserie LA 
GARONNETTE.

Blonde : Blonde Belge sucrée, peu amère.

Blanche : Blanche au citron confit.

Ambrée : Ambrée peu amère très parfumée. 

Session IPA :  blonde légère florale, légère amertume.

Prix des bières à l’unité : 3€
Carton de 12 bières : 30€



Commande à faire à la brasserie : contact@lagaronnette.fr 
Avant vendredi 27 octobre au plus tard





Safran et confitures de NADIA

Safran en filaments (sur place de 5 à 30€)
Confitures 220ml (figues, lait, fraises, oranges confites, pommes confites)
5€
Sirop de safran 5€
Vinaigre de cidre au safran 5€
cracker safran/épices/graines 100 gr 4€

Paniers cadeaux sur place.

Commande à faire à Nadia par tél. 06 68 46 82 49 ou par courriel à : 
nadia.angeli31@gmail.com


